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EMINA CON EL CAMPEONATO DE ESPAÑA DE 
POKER EN EL CASINO CASTILLA – LEÓN

El Casino Castilla – León organizó una nueva edición del 
Campeonato de España de poker en la modalidad Texas 
Hold-em. 

Cientos de profesionales se dieron cita en un evento que 
reunió a algunos de los más importantes jugadores del 
país

Algunos de ellos tuvieron la oportunidad de conocer y vi-
sitar el Centro de Interpretación Vitivinícola Emina, donde 
además, se celebró una comida tradicional castellana en 
el Restaurante La Espadaña. 

Durante la celebración del torneo, el Casino Castilla - 
León acogió varias comidas y cenas para los diferentes 
participantes en el mismo, eventos que se acompañaron 
de los vinos de Matarromera. Además, todos los parti-
cipantes recibieron una botella de vino. El subcampeón 
obtuvo un lote de productos de la compañía, mientras 
que el ganador recibió un Magnum de Matarromera. 

EMINA RUEDA, PREMIO FERNANDO DE 
ANTEQUERA 2008 A LA MEJOR NUEVA 
EMPRESA DE MEDINA DEL CAMPO

El Ayuntamiento de Medina del Campo otorgó a la bode-
ga Emina Rueda el premio Nueva Empresa en la tercera 
edición de los Premios Fernando de Antequera. 

El Concurso a las Iniciativas Empresariales de la loca-
lidad quiso reconocer la llegada hace dos años de la 
bodega de Matarromera en la Denominación de Origen 
Rueda, cuyo aterrizaje en la zona ha supuesto una revi-
talización de la vida social y económica de Medina y su 
comarca. 

El presidente de Grupo Matarromera, Carlos Moro, 
recogió el premio de manos del alcalde de Medina del 
Campo, Crescencio Martín Pascual. 

MATARROMERA RESERVA 04, MEDALLA DE 
PLATA EN EL CONCURSO MUNDIAL 
DE BRUSELAS 

Nuevo reconocimiento para la bodega presidida por 
Carlos Moro 

Matarromera Reserva 04 obtuvo la Medalla de Plata en 
el prestigioso Concours Mondial de Bruxelles, un certa-

men vitivinícola considerado entre la élite del sector 
vitivinícola internacional.

Creado en 1994, este concurso, que en su edición 
de 2009 se ha celebrado en Valencia, premió con una 
medalla de plata al MATARROMERA RESERVA 04, vino 
elaborado en la bodega del mismo nombre ubicada en la 
localidad vallisoletana de Valbuena de Duero. 

MATARROMERA RESERVA 04 es un vino elaborado 100% 
con uvas Tempranillo, ha sido envejecido durante 14 
meses en barricas de roble americano y francés. 

En fase visual presenta un color rojo Cardenal oscuro 
con ribetes granate y violáceos, cubierto de capa, limpio 
y brillante. 

En nariz posee una gran intensidad con potentes aromas 
de frutas negras compotadas, como higos, moras y 
ciruelas, en excelente armonía con los tonos especiados 
y tostados de crianza, como canela, vainilla, cacao, 
chocolate, cuero y tabaco.

Por último, en boca es sabroso, muy carnoso y elegante. 
Se muestra amplio y sedoso a la vez, por la armonía 
entre un recio esqueleto de taninos maduros bien doma-
dos, y sensaciones  de frutas compotadas y especiados, 
con un fi nal potente, voluminoso y largo.

Un nuevo reconocimiento para otro vino de Matarromera, 
la empresa presidida por Carlos Moro, que añade esta 
Medalla de Plata a su dilatado palmarés. 
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